evento a cura di:

creato e stampato da REGALISSIMO19.T Santo Stefano (RA) Tel, 3480495127

con il patrocinio e
il contributo del:

ns

Comune di
Ravenna

RIEVOCAZIONE STORICA
DELLA TREBBIATURA

E DELLARATURA

Podere Sansoni Vittorio
Via Petrosa, 230 Bastia (RA)

Dal 17 al 21
Agosto 2022

Mercoledi 171 Giovedi 18 Venerdi 19 Sabato 20 Domenica 21
ORE18:00 ORE 18:00 ORE 18:00 ORE 10:00 ORE 9:30
ARATURACAMPO |  CARICODICOVONI | CARICODICOVON| | omestuzote e,
CONMEZZI CINGOLATI]  DEL GRANO CON Cg&ﬁ*}%‘fﬂ%ﬁ; LFORVACGOELARCOTIA | LFORMAGGIOELARKOTTA
DEPOCAEMEZZl |  CAVALLIDATIRO e praniirina con ORE 1100 ot e
GOMMATIDEPOCA | ETREBRIATURA TREBBIAFISSR. | Smacueocon s
ORE 19:30 CONTREBBIAFISSA | DALLEORE 20:30 |  £vezzicomwnoepoca o
RIPRESE TELEVISIVE ALLE ORE 23:00 ORE 15:00 e
ALLINTERNODELLA | GRANOUNAFILIERA | INTRATTENIMENTO | ARATUmAcki&0 O ez e
FESTADA ruramanaper | MECEECON! | owacommomon | swoconaunu
ORE 18:00 Lo
AGRILINEA : DARE CERTEZZE ROMAGNOLI CARICODS ?Evom DEL GRANO EL AR
AL MERCATO INTERNG PRATELLA CONCAVALLIDATIRO T ﬂfmﬁm
ORE 1930 MARTUZZI DI £ TREBBIATURA cofu'l TREBBIA FISSA ik Dg@ég\:%
DIRETTASTREAMING | RAVENNAfps | OREZIS0 o | cvezcomumomoo
RE
SUWHWAGRLINEATV | ppeniiea Cawpo | - Costinis scnoutn
7030 CARICO DI COVONI DEL GRANO
MNOTTUBNA CON ALLE ORF 23:00 CONCAVALLIDATIROE
LANDINI TESTA CALDA o CARENTOMUSCLE | TREBBATURA CONTRERBIA FissA
PRATELLA WARTUTZZI O DALLE ORE 15:00 ALLE ORE 23:00
TUTTI 1 GIOR i i . INTRATTENIMENTO MUSICALE
PRANZO E CENA STAND GASTRONOMICO" [r=ermamnce
per info Roberto 3291930525




con il patrocinio e

evento a cura di il contributo del:

il nostro Menu
grigliata di carne
castrato
pomodori alla griglia
piadina con salsiccia
piadina con salame
piadina con porchetta
crostata con marmellata di more
cantucci con mandorle
biscotti di pasta frolla con uvetta
ciambella romagnola
piadina con nutella
sorbetto limone e caffe
cocomero

«creato e stampato da REGALISSIMO19.IT Santo Stefano (RA) Tel. 3480495127

| QUEST’A'\INO TROVERETE ANCHE GLI ANTICH] MESTIERI |

LAVORAZIONE DEL FERRO BATTUTO £ LAVORAZIONE DELLATELA CONTELAI ROMAGNOLI

-PREPARAZIONE E COTTURA DI PANE CONFORNOA LEGNA CON FARINE DI GRANO ANTICO
TROVERETE CAVALLI DA TIRO,CAVALLI DA SELLA, MUCCHE ROIVIAGNOLE PECORE

CAPRE PONI E ASINI,

-PER| PIUPICCOLITUTTI I GIORNI C SARA’ILTRENINO CHE FARA'ILGIRO
PANORAMICO DEL PODERE. -

TUTTI

PRANZO E CENA “STAND GASTRONOMICO”

per info Roberto 3291930525



